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ENTREES FROIDES

Foie gras de canard et toasts

Duck «foie gras» & bread toast

Saumon fumé, mesclun de salade et toast

Smoked salmon with salad & bread toast

Tomate aux crevettes grises

Tomato filled with North Sea prawns

Carpaccio de boeuf, roquette, pesto et parmesan

Carpaccio of beef, arugula, pesto and parmesan cheese

ENTREES CHAUDES

Duo de croquettes de fromage by Kroket

Duo of cheese croquettes

Duo de croquettes de crevettes grises by Kroket

Duo of North Sea prawns croguettes

Duo de croquettes de fromage & crevettes grises

Duo of cheese & prawns croquettes

Cassolette de scampis, sauce tomatée,

créme ail & safran

Shrimps in a tomato sauce with garlic & saffro,

Croustillant de fromage de chevre, coulis de tomate,

basilic et mesclun de salades

Crispy goat cheese with tomato coulis, basil & salad

POISSONS

Waterzooi de poissons a l'ostendaise

«Ostend way» fish waterzooi

Saumon grillé aux légumes grillés de saison,

sauce béarnaise

Roasted salmon with grilled vegetables salad and béarnaise sauce

Sole meuniere
Sole fish (price of the day)

23,50 €
22,00€
PD) €

21,00 €

17,00€
23,00€

19,00€

20,00€

17,00€

29,00€

29,50€

P.DJ€

LESCLASSIQUES DENOTRE BRASSERIE

Carbonnade a la flamande avec frites 21,00€

Flemish carbonade with fries

Ballekes de veau sauce au sirop de liege avec frites 21,00€

Veal meatballs in a «sirop de Liege» sauce with fries

Waterzooi de volaille avec pommes de terre 24,00€
Poultry waterzooi with potatoes

Lapin a la biére avec frites 22,00€
Rabbit in a Kriek sauce with fries

Stoemp saucisse de veau 20,00€
Stoemp veal sausage

Duo de boudins noir & blanc, salade &frites 20,00€
Duo of black &white puddings with salad & fries

Chicons au gratin & stoemp 19,00€
Caramelised chicory «au gratin» and stoemp

Vol-au-vent avec frites 23,00€
«puff pastry» filled with creamy mushrooms and chicken

Trio de croquettes de fromage, salade &frites 26,50€

Trio of cheese croquettes with salad & fries

Trio de croquettes de crevettes grises, salade &frites ~ 34,00€

Trio of North Sea prawns croquettes with salad & fries

Duo de tomates aux crevettes grises, salade & frites P.DJ€

Duo of tomatoes filled with grey prawns, salad & fries

Rognon de veau a la moutarde & estragon 24,00€

Veal kidney with mustard &tarragon

VEGETARIENS

Tagliatelles aux légumes de saison, 21,00€
tomates séchées & parmesan

«Tagliatelle» with seasonal vegetables, sun-dried tomatoes & shavings of
parmesan cheese

Tortellini ricotta & épinards sauce tomate & pesto 21,00€
Ricotta and spinach tortellini in a tomato & pesto sauce
Grande assiette de légumes cuits 19,00€

Big plate of baked vegetables
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VIANDES

Supréme de volaille, creme morilles, légumes et frites ~ 27,00€
Chicken breast supreme, morel cream sauce, vegetables, and fries

Entrecote de boeuf Holstein rotie avec frites et salade  34,00€
Roasted beef entrecote with fries and salad

Steak avec frites & salade (200g / 300g) 26,00€ / 34,00€
Steak with french fries & salad

Onglet de veau a I'échalote avec frites & légumes 31,00€
Veal back steak with shallot sauce, fries & vegetables

Américain préparé en salle avec frites et salade 23,00€
Homemade beef tartar with fries and salad

Cuisse de canard confite lentilles sautées a l'ail 26,00€
Duck leg confit, lentils with garlic

Souris d'agneau aux pruneaux et a la Chimay bleue 26,00€
Lamb mouse with prunes and blue Chimay sauce

Sauce au choix 4,50€

Béarnaise / Dijonaise (moutarde) / Archiduc (champignon) / Roquefort Poivre vert /
Choron (béarnaise tomatée) / Estragon / Piquante

MOULES DE ZELANDE

Marinieres (beurre, céleri, oignons, persil) 25,00€
Mussels “Mariniére”(butter, celery, onion, parsley)

Vin blanc 26,00 €
Mussels with white wine

Cremeaail 27,00€
Mussels with garlic cream

Homardine 30,00€
Mussels with lobster sauce

Pastis 29,00€
Mussels with pastis

Biere 28,00€
Mussels with beer

Curry 27,00€
Mussels in a curry sauce

Chicon &gueuze 29,00€

Mussels with endives & gueuze sauce

Volle Gas (creme, estragon, champignons & poivre vert) 30,00 €

Mussels with cream, tarragon, mushrooms and green pepper

Toutes nos préparations de moules contiennent des oignons et du céleri frais.
Elles sont servies avec des frites, sauce moule et de la mayonnaise maison.

ENFANTS - KIDS

<12 ans
Ballekes au “sirop de Liege” avec frites 13,00€
Veal meatballs in a «sirop de Liége» sauce with fries
Saumon béarnaise et frites 17,00€

Roasted salmon with grilled vegetables salad and béarnaise sauce

Moules Marinieres et Frites 15,00€
«Ostend way» fish waterzooi
Tagliatelles aux [égumes de saison 14,00€

«Tagliatelle» with seasonal vegetables, sun-dried tomatoes &
shavings of parmesan cheese

Possibilité de remplacer les frites par de la salade, des pommes de terre au four ou des légumes

v/ Nos croquettes sont faites a la main a Bruxelles par notre partenaire “Kroket”

v/ Certains produits peuvent contenir des allergenes - Si vous étes allergique ou intolérant a
certains ingrédients, n’hésitez pas a nous demander Ia liste des allergenes.

v/ Pour un service fluide, merci de respecter un paiements par table.



BIERES

AUFUT

Jupiler 33cl /50d

Leffe blonde 33cl /50cl
Hoegaarden 25l /50cl
Victoria 33c

3,90/5,60€
5,50/8,50€
4,10/6,50€

5,50€

Tripel Karmeliet 33cl /50cl  550/8,50€

BOUTEILLE

Leffe Brune - 33cl
Kriek 25l
Gueuze 25¢l
Framboise
Pécheresse 25d
Duvel 33d
Omer 33
St-Feuillien 33l
Barbar 33cl
Chouffe 33cl
Leffe 0% alcool
Jupiler 0% alcool
Tripple blonde
Tripple ambré
TRAPPISTES

Tripel Westmalle
Chimay Bleue
Rochefort 8
Orval (si en stock)

GINS & KAUMS

GINS

Gin

Tanqueray

Farmed Fruited (Belgique)
Tokyo Nights (Japon)
RHUMS

Havana Club

Bacardi

Bocatheva

JMVSOP

Bacoo

6,00€
5,00€
4,00€
5,50€
5,50€
6,50€
5,50€
5,80€
5,80€
6,00€
4,50€
4,50€
6,50€
6,50€

6,50€
6,50€
6,50€
7,90€

9,50€
10,50€
10,50€
10,50€

9,50€
9,50€
15,50€
12,50€
12,50€

Apérol Spritz 10,00€
Campari Spritz 10,00€
Pink Army 13,00€
(Gin, almond syrup, fresh lemon juice, Raspberry Fever -
tree)

Mule your way 13,00€
Vodka/ Gin/ Amaretto, fresh lemon juice, Ginger Beer
Fever-tree

Negroni 13,00€
ALCOOL 0%

Virgin Pink Army 9,50€
Limonade Volle Gas 8,00€
Cranberries, fresh lemon juice, Ginger Beer Fever-tree
Coca/Coca Zéro/Fanta/Sprite 4,00€
|ce Tea/Tonic/Agrumes 4,00€
Fever-tree (Raspberry, Ginger Beer)  5,00€
Eau Plate ou Pétillante (1/2I) 5,50€

Jus d'Orange /Pomme/Pomme-Cerise  4,50€

WHISKIES

Glenmorangie 10 Ans 12,50€
Chivas Regal 12 Ans 11,50€
Glenfiddich 12 Ans 12,50€
Jack Daniel’s 9,50€
Knockando 12 Ans 12,50€
Glenlivet 12 Ans 12,50€
Ardbeg 12,50€
Laphroaing 12,50€
J&B 8,50€
Braeckman 10,50€
Togouchi 12,50€
Milk & Honey 12,50€
Big Peat 12,50€
Nomad 15,50€

BOISSONS CHAUDES

(afé/Déca/Expresso/Ristretto

Double Expresso
Lait Russe
Cappuccino
Chocolat Chaud

Thé Nature / Eglantier / Menthe

Nert/ Camomille
Chocolat Viennois
Irish Coffee Whisky
French Coffee Cognac

ALCOOLS

ALCOOLS BRUNS
(ognacV.S.0.P.
Cognac X.0.
Calvados
Armagnac

Fernet Branca
Amaretto
AUTRESALCOOLS BLANCS
Stolochnaya
Vodka Grey Goose
Tequila

Sambuca

Grappa
DISTILLERIF DF BIFRCEE
Mirabelle

Poire Williams
Framboise

Eau de Villée
LIQUEURS

Baileys Cream
Cointreau
Limoncello
Chartreuse verte

3,90€
4,90€
4,90€
4,90€
590€

4,50€
7,00€
12,00€
12,00€

10,50€
16,50€
10,50€
10,50€
9,50€
9,50€

9,50€
12,50€
9,50€
9,50€
9,50€

12,50€
12,50€
12,50€
12,50€

9,50€
9,50€
8,00€
12,50€



